gastro
PErspe ektiv/

wir coachen profikichen

Florian Pilet

Né en 1974, habite a la Tour de Tréme FR

Formations

~» EFZ CFC de cuisinier
~~  Formateur en entreprise
“» Licence hoteliere

Parcuurs professionne

“»  Hatel du LEman****, Jangny

“= Hatel Ermitage ***, Chateau d'oex

~» Hotel Gstaaderhof ***, Gstaad

~# Nordmann, Chéne-Bougerie

“» Restaurant café Mozart, Geneve

“* Hopitaux universitaire, Geneve

~» Hopital du Pays d'Enhaut, Chateau-d'Dex
“» Home de la vallée de la Jogne, Charmey
~» Restaurant Gare a toi, Bulle

~* Traiteur le Baron Bleu, Vuadens

“*  Repas a domicile, Corminboeuf

Défis professionnels

-~ Relever de nouveaux défis culinaires

~~ Apporter des solutions innavatrices en matiere de cuissons

~=  Améliorer I'nffre a la clientele et optimiser les co(its

~» QOrganisation et planification des nouvelles méthodes de productions

~» Definir les besains et augmenter la satisfaction des collaborateurs en cuisine



